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Weihnachten im Marschall Viel Raum fUr viel Festliches

Platz fur bis zu 300 Personen

Die Feier des Jahres!

Macht eure Weihnachtsfeier zum Highlight
am Ende eures gemeinsam verbrachten Arbeitsjahrs.

Marschall Saal
bis zu 220 Personen

Fir festliche Stunden im groBen Rahmen bietet der
Marschall Saal ein ideales Ambiente fir bis zu 220 Per-
sonen. Durch seine Trennwand lasst sich die Saalgrofe
der Anzahl der Géste anpassen, wobei die gemiitliche
Atmosphdre erhalten bleibt. Zusétzlich verfiigt der Saal
iiber ein Musikpodium, Tanzflache und Bar. Dank des
groBziigigen Raumangebotes sind im Festsaal verschie-
dene Tischformationen méglich.

Was deine Kollegen und dich erwartet:

Ein reichhaltig gedeckter Gabentisch an herzhaft-weihnachtlichen Gerichten,
hausgemacht und frisch mit dem Besten aus der Region sowie eine Getrankeauswahl
die keinen Wunsch offen (&sst.

Als Auftakt eurer unvergesslichen Weihnachtsfeier empfangt euch auf Wunsch zur BegriBung
das feierlich gestimmte Marschall-Team mit einem stimmungsvollen Glihweinumtrunk in den
kuschelig beheizten Lauben unseres Gastgartens.

Danach geht es in die festlich geschmiickte Stube zum Schmausen, Trinken und Feiern. Falls ihr
unseren vorgeschlagenen Weihnachtsmends etwas hinzuzufiigen habt oder euch kulinarisch tber-
haupt etwas ganz anderes vorschwebt, stellen wir gerne gemeinsam mit euch euer Wunsch-Weih-
nachtsmeni zusammen.

Bestimmt findet ihr bei unserem abwechslungsreichen Angebot an Raumlichkeiten und Restau-
rants auch eure Traumlocation. Ganz nach euren Wiinschen lassen wir diese dann im weihnachtli-
chen Glanz erstrahlen, damit Ambiente, Kulinarik und Feierlaune perfekt miteinander harmonieren.
Sichert euch schon jetzt euren Wunschtermin und die Stube

eurer schonsten Weihnachtsfeier-Traume.

Radetzkystube

bis zu 35 Personen

& JagerstUberl

bis zu 25 Personen

Die Radetzky-Stube bietet fiir kleinere Feiern und Feste
den passenden Rahmen filr bis zu 35 Personen. Direkt
mit der Radetzky-Stube verbunden ist das Jagerstiiberl.
Bei Bedarf konnen beide Stuben gebucht werden
und bieten Platz fiir 60 Personen.

Euer Marschall-Team
Renate, Hartmut & Line (siehe Bild v. L. n. 1)
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Das Café
bis zu H0 Personen

Das Café prasentiert sich als moderner Loungebereich
mit stilvollen Akzenten. Elegante Beleuchtungselemente,
dunkle Metallplatten und rustikale Sitzgelegenheiten
schaffen eine Atmosphare, die gemiitlich und stilsi-
cher zugleich wirkt. Bis zu 50 Personen finden Platz in
diesem ganz speziellen Ambiente.




Bar Getranke & Co.

Die Bar ist einzigartiger Anziehungs- und Mittel-
punkt im Marschall. Metallkuppel und indirektes Licht

laden zum Verweilen ein. Ob ein kstlicher Drink, der Fiir alle, die die passende Location
Kaffee zwischendurch oder ein gutes Glas Wein, die Bar fiir die Weihnachtsfeier suchen =

macht den Umtrunk zu einem wahren Erlebnis und ladt : 3 -
ein, auf einen gelungenen Abend anzustoBen. das Marschall ist bestens dafir geeignet

Ganz nach dem Motto

EXKLUSIV FEIERN

Gastgarten
Mitten in der Natur feiern.
Der Gastgarten des Marschalls ist wunderschon zwischen .
Baumen und Wiesen mit Blick auf traumhafte Berggipfel Empfdng GetrankepauschQIe
gelegen. Auch an kuhlergn Abendf_zn entstﬂeht d_ank_behelz- mit Gliihwein oder alkoholfreiem € 13,00 pro Person fir die Dauer von 5 Stunden
ter Terrasse, Kerzenschein und heiiem Glihwein eine . . .
e Punsch und Kastanien (Alkoholfreie Schankgetranke, Kaffee und Tee)
gartige Stimmung. = i
€ 7,90 pro Person @ Verlangerung: € 5,- pro Person und pro Stunde.
S Alle weiteren Getranke werden je nach Verbrauch
verrechnet.
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Hausgemachte Weihnachtsnaschereien

Hotel Schwarzbrunn *¥Xxsup nach dem Menii sind inklusive.

Wer nach den Feierlichkeiten nicht mehr nach Hause
fahren mochte, dem bietet das dazugeharige

Hotel Schwarzbrunn****% traumhafte Zimmer und
Suiten im Tiroler Landhausstil. Durch das vielfaltige
Angebot des Hotels konnen Sie Ihre Feier sogar fir einen
erholsamen Kurzurlaub nutzen und den Schwarzbrunn
SPA mit 3.000 m? genieBen.

www.schwarzbrunn.at

VIP WEIHNACHTSFEIER
im Hotel Schwarzbrunn auf Anfrage.
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MenuUvorschlage

Stellen Sie sich Ihr Menii aus folgenden Vorschldgen zusammen
oder kontaktieren Sie uns fir weitere Ideen.
Gerne unterbreiten wir ein Angebot nach Ihren Menivorstellungen.

Vorspeisen
Winterliches Krauterparfait an Honig-Malvensauce ... € 7,00
mit Salpikong vom Gemisesalat

Apfel-Fenchelsalat an Orangenjoghurt ... € 7,00
und warmem Prosciuttoschinken, BackpflaumenspieBe

Warme Lachspralinés mit Knoblauch-Garnele ... € 7,50
an Winterendivienchiffonade in Honig-Nelkensauce

Pralinées vom Ziegenfrischkase ... € 7,50
mit Blétterteigspiralen und Tannenhonigsauce

Scheiben vom geraucherten Entenbriistchen ... € 9,00
mit Marsallkirschen und gefilltem Chicoreeblatt an Safran-Balsamicoglace

Suppen
Klare Kalbskopfsuppe ... € 5,00
mit Wintergemiise und Rstmandelkldschen

Duett von Paprikacremesuppe ... € 4,80
mit Nelkenessigschaum und Ingwer-Pfefferstangen

Klares Pfeffersiippchen ... € 5,50
mit gebratenem Kiirbis

Klare Consommé von der Strauchtomate ... € 5,60
mit Eismeergarnelen und Gin

Feines Rieslingsiippchen ... € 4,90
mit Graukdse und Mandelfleurons

Hauptgerichte

Hirschkeulenbraten aus heimischer Jagd in Hagebuttensauce ... € 23,00
mit gefilltem Rotkohlapfel und Haselnussspatzle

Zander-Lachsroulade ... € 19,00
mit Steinchampignon-Pistazienfiille auf griner Lauchsauce, Spinatflan und gratinierte Polentaherzen

Gebratenes Weihnachtsgansl oder Ente mit Rotkraut ... € 24,00
mit Apfelbeignets, Maroni und Kartoffelknddeln

Schweinefilet im Wirsingmantel an Sauce ... € 19,50
mit gefiillten Champignons, Stangensellerie und gebratenen Mohn-Kartoffellaibchen

Frischlingsriicken mit Pilzduxelles in Brot-Mandel-Kruste ... € 23,00
auf Cognacsauce mit Rosenkohl und Mohnkartoffelgnocchi
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Desserts

Lebkuchenparfait ... € 5,60
an Ananasconfit

Eierlikdrmousse ... € 5,60
im Tannenbdumchen an Nougatsauce

Christstollen-Zimtparfait ... € 5,60
in Zwetschkenconfit

Rotweinbirne ... € 6,20
in Punchsauce

Winterlicher Bratapfel ... € 5,00
mit Marzipanfille und Vanilleschaum

Hausgemachte Weihnachtsnaschereien nach dem Meni.
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