
INKLUSIVPREISE



FRISCHE, QUALITÄT und REGIONALITÄT stehen bei uns an 
erster Stelle. Unser Küchenchef zaubert gemeinsam mit 
seinem Küchenteam regionale, frische Gerichte – dabei 
wird alles selbst gemacht – das zeichnet unseren Gasthof 
besonders aus.

In unserem Angebot findest du nur hochwertige Produkte.  
Mit seinen 120 Innen- und 100 Außenplätzen zählt das 
Marschall zu einem beliebten Treffpunkt moderner Tiroler  
Gastronomiekultur.

Wir sind eine Mischung aus Wirtshaus, Restaurant & ge-
mütlicher Bar und bieten Tiroler Klassiker und moderne 
Neuinterpretationen. Abgerundet wird das Angebot durch 
unsere legendären Grillteller, Steaks vom Grill und sai-
sonale Spezialitäten.

Täglich von Montag - Freitag in der Zeit von 11:30 - 13:30 
(ausgenommen Feiertage) bereitet unser Küchenteam 
den Marschall Lunch (Salate, Suppe, Hauptspeisen mit 
Beilagen und Dessert) um sensationelle € 8,50 zu! Hier 
kannst du dich auch mehrmals am Buffet selbst bedie-

nen – Schlemmerherz was willst du mehr! Zusätzlich gibt 
es die Mittagskarte mit Steaks und Vegetarischem sowie 
die saisonale Karte.

Worauf wir Wert legen?
Herzliche Gastlichkeit, charmanten Service, Qualität, fri-
sche, regionale Produkte und eine Küche, in der mit viel 
Herzblut gekocht wird.

Werte wie Bodenständigkeit, Authentizität und Nachhal-
tigkeit haben bei der Zubereitung unserer Gerichte eben-
so einen sehr hohen Stellenwert.

Wir gestalten auch gerne Veranstaltungen individuell 
nach deinen Wünschen und Vorstellungen – von 2 bis 300 
Personen. Egal welcher Event – der Gasthof Marschall 
verführt dich mit kulinarischen Genüssen und bietet viel 
Raum für Kreativität.

Lass dich verwöhnen getreu dem Motto „Guad essen und 
g`scheid feiern“. Toni Gschwentner & Team freuen sich 
auf deinen Besuch!

Brunch im Hotel Schwarzbrunn****SUP € 25,00 pro Person
Reichhaltiges Frühstücksbuffet von 7:00 - 10:30

Vogelsang 208 | 6135 Stans
Tel. +43 (0)5242 6909 | info@schwarzbrunn.at | www.schwarzbrunn.at

Solltest du Unverträglichkeiten oder Allergien haben, informiere bitte unsere Servicemitarbeiter.

BRUNCH



INKLUSIVPREISE

Mini Beef Tatar € 6,80
Große Portion € 13,90

mit Toastbrot und Butter

Geräuchertes Forellenfilet € 8,20
mit Oberskren, Butter, Toastbrot

Mozzarella € 8,60
mit Tomate, Balsamico-Rucola-Beet

und Basilikum-Pesto

Dreierlei Aufstrich € 5,40
mit unserem hausgemachten Marschall-Brot

Schinken-Käse-Toast € 4,80

Tomaten-Käse Toast € 4,80

Tiroler Schlutzkrapfen (3 Stück) € 5,90
mit brauner Butter und Bergkäse

Riesen-Garnelen (3 Stück) € 11,90
mit Reis und Knoblauchsauce

VORSPEISEN & KLEINE GERICHTE
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Tomatencremesuppe € 4,60
mit frischem Basilikum-Pesto

Knoblauchcremesuppe € 4,60
mit Kräutercroûtons

KNACKFRISCHE SALATE

AUS DEM SUPPENTOPF

Blattsalate
mit Kräuterdressing

klein € 4,30    groß € 6,50

Kleiner gemischter Salat € 4,30
mit Dressing deiner Wahl

Marschall Gartensalat
gemischter Salatteller mit Croutons und Brot

wahlweise mit ...
gegrillten Hühnerstreifen € 12,80

gegrillten Rinderfiletstreifen € 14,80
gegrillten Garnelen € 16,80

glacierten Trockenfrüchten, Nüssen, frischem Obst € 12,80

Steirischer Backhendlsalat € 13,80
Blattsalate fein mariniert mit Kürbiskernöl,  

gebackenen Hühnerstreifen und Brot

und dazu ...
Knoblauchbaguette (2 Stück) € 3,60 

Hausgemachte Rindsuppe  oder klare Gemüsesuppe  mit...
Nudeln € 3,80

Fritatten € 3,80
Kaspressknödel € 4,60
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„Manches ändert sich nie!“
Tiroler Gröstl € 9,60

mit Spiegelei und Speckkrautsalat

Schweinsschnitzel „Wiener Art“ € 12,60
mit Pommes frites oder Kartoffelsalat

Wiener Schnitzel vom Kalb in der Butterpfanne gebacken € 19,60
mit Petersilienkartoffel und Preiselbeeren

Cordon Bleu vom Schwein € 14,80
mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren

Marschall-Pfandl € 16,80
rosa gebratene Schweinemedaillons mit Jägersauce,

Butterspätzle und glaciertem Gemüse

Rosa gebratener Zwiebelrostbraten € 18,40
mit Röstzwiebeln, Bratkartoffeln und Speckbohnen

Forelle Müllerin € 16,20
mit Petersilienkartoffeln

Gegrilltes Zanderfilet € 17,60
mit Kartoffel-Ratatouille und Petersilienschaum

Riesen-Garnelen (5 Stück) € 19,40
mit Reis, Gemüse und Knoblauchsauce

MARSCHALL‘S LIEBLINGSGERICHTE

FISCHGERICHTE

Grillteller € 16,80
Gegrilltes Rind / Schwein / Huhn / Speckscheibe / Grillwürstel

Kräuterbutter / Butterbohnen / Pommes Frites

mhhhh...
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Feiern
		  in der Gruppe!

Ofenfrische Ripperln
mit Knoblauchbrot

Burger Party
Marschall Burger mit Pommes frites

Schnitzel Party
Schnitzel aus der Pfanne mit Pommes frites 
und Preiselbeeren

RECHTZEITIG RESERVIEREN NICHT VERGESSEN!

www.gasthof-marschall.at

DU HAST ETWAS BESONDERES ZU FEIERN?
Wir bieten dir den optimalen Rahmen und den perfekten Service.
Feiern im Marschall ist mit bis zu 300 Personen möglich.

+43 (0)5242 / 63581

Nur auf Bestellung: 
für 8 Personen ... um € 79,-Jede weitere Person € 9,90
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Huftsteak
Lady Cut 180g € 19,90

Gentleman Cut 250g € 25,60

Entrecôte
Lady Cut 180g € 22,90

Gentleman Cut 250g € 26,90

Rinderfilet
Lady Cut 180g € 24,90

Gentleman Cut 250g € 28,90

BEILAGEN

Chimichurri – hausgemachte argentinische 
Steaksauce // Steakbutter – mit speziellen 
Kräutergewürzmischungen // Champignon-
sauce // Pfeffersauce // Sauce Bernaise // 

Barbecue-Sauce // Sauerrahm-Sauce

BEILAGEN SAUCEN

FLEISCHIGE
RARE // Entscheide dich für diese Garstufe, so wird dein Steak lediglich kurz von 
den Flammen unseres Holzkohlegrills geküsst. Es erreicht dadurch im Inneren eine 
maximale Temperatur von ca. 40 Grad und ist damit noch roh. Außen hat es eine 
herrliche Kruste.

MEDIUM RARE // Diese Garstufe eignet sich eben so toll für Filet und schmeckt me-
dium rare gegrillt einfach herrlich! Die Kerntemperatur beträgt etwa 50 Grad und das 
Fleisch wirkt in der MItte immer noch roh.

MEDIUM // Diese Garstufe ist in unseren Augen die beste. Du hast eine geröstete 
Steak-Oberfläche und darunter leicht rosa Fleisch, das im Zentrum des Steaks noch 
leicht rötlich ist.

WELL DONE // Diese Garstufe ist bei manchen Steak-Puristen eher verpönt. Wir kön-
nen dich aber beruhigen, unser Filet ist so zart, dass es sogar well done noch ein 
Genuss ist.

INFO

Wir servieren unsere Steaks mit glasiertem Gemüse 
und einer Beilage und Sauce deiner Wahl.

STEAKS VOM HOLZKOHLEGRILL

Beilage extra € 2,90 Sauce extra € 1,60

Steak-Pommes // Ofenkartoffel 
mit Schnittlauch-Sauerrahm // 

Bratkartoffeln // Röstkartoffeln // 
Reis // kleiner Salat // 

Knoblauchbrot
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Tiroler Kasspatzln € 10,80
mit Röstzwiebeln & kleinem gemischten Salat

Spinatknödel € 10,80
mit brauner Butter und Bergkäse

Marschall Tris € 11,60
Spinatknödel, Schlutzkrapfen und Pressknödel

mit brauner Butter und Bergkäse

Tiroler Schlutzkrapfen
wahlweise mit ...

brauner Butter und Bergkäse  € 9,70
Tomatenconfit und Olivenöl  € 9,70

„Marschall Burger“ € 14,60
200g medium gebratener Burger aus bestem Beef, Ketchup, Salat,

Cheddar Käse, Tomate, Speck und Pommes
wahlweise mit Spiegelei € 1,20

Surf and Turf Burger € 18,90
200g medium gebratener Burger aus bestem Beef, Burgersauce, Salat, Tomaten,

2 Stück Garnelen am Spieß und Pommes

Chicken Burger € 12,90
gebratenes Hühnersteak, Currysauce, Ananas, Salat, Zwiebel, Maissalat und 

Pommes

Veggie-Burger € 11,80
Gemüse-Patty im rustikalen Brötchen, Salat, Humus,

Tomaten-Gurken-Salsa, Joghurtsauce und gemischter Salat

Burritos € 12,90
gegrillte Weizentortillas gefüllt mit Guacamole, Frijoles refritos, Hühnerstreifen,

frischem Salat, pico de gallo mit Crema vollendet

Burrito de verduras € 11,90
gegrillte Weizentortillas gefüllt mit gegrilltem Chili-Gemüse

VEGGIE

BURGER & BURRITOS
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Karamellisierte Crème Brûlée € 6,80
mit marinierten Erdbeeren und Minze

Zweierlei Schokomousse im Glas € 6,40
mit Pfirsich-Joghurtspiegel

Hausgemachter Mohr im Hemd € 6,80
mit Schokoladensauce und Vanilleeis

Eispalatschinken (2 Stück) € 8,40
mit Schokoladensauce, Vanilleeis, 
Sahne, Früchte und Haselnüsse

Kinderschnitzel vom Schwein € 7,90
mit Pommes und Ketchup

Hausgemachte Chicken Nuggets € 7,40
mit Pommes und Ketchup

Spaghetti mit Tomatensauce € 5,90
Portion für Erwachsene + € 4,00

Spaghetti mit Bolognese € 6,60
Portion für Erwachsene + € 4,00

Grillwürstel € 6,90
mit Pommes und Ketchup

Kinder Burger € 9,60
100g hausgemachter Burgerpatty mit Käse,

Ketchup, Essiggurke und Pommes

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE

DESSERTS

„Einmal alles, bitte!“
Marschall-Dessertvariation € 12,40

Eine kulinarische Reise durch unsere hausgemachten Desserts




